Buffetvorschlag- Frihling

Vorspeise
Suppen
- Erbsencremesuppe garniert mit Rote Beete Chips
oder
- MOhrensuppe mit Ingwer und Kokosmilch garniert mit Paprikafaden

Salate
- knackig frische Blattsalate mit zweierlei Dressings
- Krautsalat mit geréstetem Sesam
- Gurkensalat mit Dillmarinade
- Karottensalat mit Orangen Vinaigrette
- Mediterraner Linsensalat mit Basilikum
- Kartoffel-Spargel Salat mit frischen Krauter

Hauptgang
- Rinderfilet mit Baurlauchkruste
- gegrilltes Maishahnchen auf Café de Paris Sauce
- Saiblingsfilet in Zitronen-Dill Sauce

Alternativ 3tes Gericht:
- Schweinefilet gefillt mit Krauterfrischkase in Pfefferrahmsauce
- Zitronen-Basilikum-Pesto mit Tagliatelle

Beilagen
- Thymiankartoffeln
- Kartoffelgratin
- Duftreis
- Glasierte Karotten, Blumenkohl mit Butterbrdsel
- Provenzalische Bohnen, Rahmkohlrabi

Dessert
Rhabarber Tiramisu garniert mit Minze und Meringue
- gestrudelte Erdbeermascarpone mit Pistazien Krokant
- Schokotortchen mit weil3en Schokoraspeln
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Buffetvorschlag-Sommer

Vorspeise
Suppen
- Gurkenlassi im Glas

Salate
- Verschiedene Blattsalate mit zweierlei Dressings
- Karottensalat mit Orangen Vinaigrette
- Krautsalat mit geréstetem Sesam
- Rote Beete-Salat mit Zwiebeln
- Gurkensalat mit Dillmarinade

Hauptgang
- Roastbeef mit Thymian-Jus
- Freiland Hahnchenbrust Supreme mit Cognac-Rahmsauce
- gegrilltes Lachsfilet mit Krauterkruste. dazu Dijon-Senf-Sauce

Beilagen
- Wildreis, Tagliatelle, Spatzle
- Glasierte Karotten, Blumenkohl mit Butterbrosel
- Provenzalische Bohnen, Rahmkohlrabi, Kartoffelgratin

Dessert
- Schoko-Brownies mit Erdbeer- Sahne-Creme-Topping
- Panna Cotta mit Himbeerspiegel, garniert mit Minze
- Obstsalat mit Maraschino und gerdsteten Caramel-Cashew
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Buffetvorschlag- Herbst/ Winter

Vorspeise
Suppe
- Kirbiscremesuppe mit Balsamico Tropfchen und Crissini
- Maronensuppe mit gebratenem Speck

Salate
- knackig frische Blattsalate mit zweierlei Dressings
- Kartoffelsalat mit Pfifferlingen
- Rotkohl-Preiselbeer-Salat
- Rote-Beete-Apfel Salat mit Zwiebeln
- Fenchel-Oliven-Salat mit Orangencarpaccio

Hauptgang
- Saftigen Zwiebelrostbraten mit Rotweinsauce
- Schweinefilet im Krautermantel dazu Pilzrahmsauce
- gebratenes Zanderfilet mit Senfsauce

Alternativ 3tes Gericht:
- Barbarie Entenbrust in a I'orange Sauce
- Beef Bourguignon in Rotweinjus

Beilagen
- Spéatzle
- Semmelknodel
- bunter Reis
- Glasierte Karotten, Blumenkohl mit Butterbrosel
- Speckbohnen
- Rotkohl

Dessert
- Creme brilée mit kandierte Mandelblattchen
- Zimt Mousse mit Gewdirzorangen
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VORSCHLAGE - MITTERNACHTSSNACKS

SALTY BAR

Eine Zusammenstellung von salzigen Leckereien

wie beispielsweise:

Salzgebéack, Blatterteigtaschen, Nusse, Grissini, Cracker, Oliven, Kéase,
Speck, Pizzastangen, Champignons ...

TACOSBAR
Tacos, Tortilla Wraps mit verschiedenen Flllungen und Saucen in
Schéalchen, zum selbst zusammenstellen/beflllen

KASE & WURSTPLATTEN
mit Butter und Gebacken dekoriert mit Ost ...

GULACHSUPPE MIT BROT
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